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1 Produção e Estocagem de Gelo

1. Qual é a de�nição de gelo?

2. Quanto às características gerais como deve ser a água para produção de gelo para con-
sumo?

3. De�na o processo de termoacumulação.

2 Câmaras Frigorí�cas

1. Qual a de�nição de câmaras frigorí�cas?

2. Qual a �nalidade do isolante térmico?

3. Quais as fontes de carga térmica em uma câmara frigorí�ca?

3 Psicometria e Tratamento do Ar

1. De�na Psicometria.

2. O que é umidade especí�ca (absoluta)?

3. O que é carta psicométrica? Para que serve?

4 Manutenção e Segurança

1. Cite três dispositivos de segurança e explique sua função.

2. Quais os três tipos de manutenção que podem ser aplicados e explique cada um.

3. Cite as diferenças entre degelo elétrico e degelo a gás.
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